
MAGNO
PRODUTTORE: Agricola Ladogana s.r.l

DENOMINAZIONE: Puglia - Indicazione Geografica Tipica

UVE: Primitivo I00%

Le uve sono coltivate nei nostri vigneti in località Passo d'Orta

CERTIFICAZIONI: Vino Biologico

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Spalliera

TERRENO: Calcareo con moltissimo scheletro

RESA: 110 q.li/ha

EPOCA DELLA VENDEMMIA: Inizi di settembre

PRODUZIONE: Le uve vengono raccolte quando raggiungono il migliore 

equilibrio tra zuccheri ed acidi, vinificazione in rosso con controllo della tem-

peratura di fermentazione e pratiche di delestage

AFFINAMENTO: In serbatoi di acciaio e veloce passaggio in legno per circa 4 mesi

GRADAZIONE ALCOLICA: 14% vol

NOTE DEGUSTATIVE: COLORE - rubino intenso con sfumature violacee; 

PROFUMO - I principali sentori olfattivi conducono a frutti a bacca rossa; 

SAPORE: morbido, giustamente tannico con note tipiche varietali del vitigno
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WINEGROWER: Agricola Ladogana s.r.l.

APPELLATION: Puglia I.G.T

GRAPE VARIETY: Primitivo 100%

All grapes are grown in our vineyards in the area of Passo d'Orta

CERTIFICATIONS: Organic Wine

GROWING SYSTEM: Espalier

SOIL: Calcareous with much skeleton

YIELD: 110 quintals/ha

HARVEST PERIOD: Early september

PRODUCTION: Grapes are harvested when they reach the better balance 

between sugars and acids. Red vinification with fermentation temperature 

control and délestage technique

REFINEMENT: In steel tanks and fast transfer in wood for about 4 months

ALCOHOL CONTENT: 14% vol

TASTING NOTES: COLOUR - intense ruby with violet flavours; SCENT - the 

main olfactory features leads to red berries; TASTE: soft, appropriately 

tannic with tipical varietal notes of grapewine
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